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DESORMAIS UNE BOUTEILLE ORIGINALE POUR LES NOBLES CRUS DE L’ASSOCIATION

«Clos, Domaines « Chateaux»

Au cours d'une conférence de presse, tenue fin mars au Cha-
teau de Chatagneréaz, a Mont-sur-Rolle, ’Association Clos,
Domaines & Chateaux, que préside, André Fuchs, a été fiere
d’annoncer qu’elle possede désormais sa propre bouteille.
En effet, lors du concours international Expovina, le Prix
Vetropack 2010 pour le meilleur vin blanc sec a récompensé
le Chateau de Mont-sur-Rolle AOC La Cote, Chasselas 2009
(propriété de la famille Naef), qui est membre de 'Associa-
tion. Ce prix prestigieux consiste en la création et le déve-
loppement d’une bouteille personnalisée et unique. —

Michel Vidoudez rapporte:

-

Voila pourquoi i
Clos, Domaines & 3
Chéateaux en a pro-
fité pour décider de
créer une bouteille
propre a I'Asso-
ciation. C’est la
forme vau-
doise  «tradi-
tion» de 75 cl,
de couleur
«Cuvée» avec
fermeture a vis
qui a été choi-
sie. Sur le pied
de la bouteille
apparaissent,
délicatement
gravés, les lo-
gos de I'Asso-
ciation,
rappelant, fort a propos, combien
I'excellence des vins suisses est
une réalité quotidienne pour les
membres de cette Association.
C’est le fruit d’une collaboration
passionnée entre les techniciens
de Vetropack et les membres de
I’Association...

Prés de 187 hectares

de vignobles

Une bonne occasion de rappeler
ici que Clos, Domaines & Cha-
teaux est la marque distinctive de
quelques-uns des plus beaux
domaines viticoles du pays, as-
sociés afin de faire mieux connai-

tre les vins de leur propriété sous
un label de qualité unique et re-
connaissable par une banderole
rouge et argent. Née au début
2004, I’Association compte au-
jourd’hui 25 membres dont 21
producteurs et quatre négo-
ciants. Dés lors, ce sont prés de
187 hectares de vignobles qui ré-
pondent aux exigences qualita-
tives de la Charte et du reglement
édictés par I'’Association.

Rendements réduits

Avec le millésime 2010 ce ne
sont pas moins de 900’000 bou-
teilles qui ont regu le Label «Clos,
Domaines et Chateaux». Y figure
notamment la maitrise des ren-
dements: afin de garantir une
belle complexité d’arébmes, de
fruité et de structures, la récolte
doit étre d’au moins 10% infé-
rieure aux droits de production en
vigueur dans les appellations. De
plus les raisins doivent étre enca-
Vés avec une teneur naturelle en
sucre supérieure a la moyenne
annuelle de I'appellation.

Le contrble des différents parame-
tres viticoles est assuré par la
Commission technique qui s’as-
sure par des visites régulieres que
les travaux a la vigne et les bonnes
pratiques cenologiques sont res-
pectés. Une dégustation finale en
est I'ultime garantie. — Ainsi donc,
grace aux méthodes de culture et

.l".

Chateau Maison Blanche, Yvorne, une des membres les plus nobles de I'associa-
tion Clos, Domaines & Chateaux.

de vinification exigées par le label,
les vins «Clos, Domaines & Cha-
teaux» portent la signature de cha-
cun des terroirs dont ils sont issus.

2011 — une année

riche en événements

Pour Clos Domaines & Chateaux
2011 est une année riche en évé-
nements: du 11 au 18 avril a
Morges, dans le cadre d’Arvinis,
I’Association a accueilli amateurs
et connaisseurs de vins sur son
stand. Le Bol d’Or de la Société
Nautique de Geneve se déroulera
du 17 et au 19 juin et Clos, Do-
maines & Chateaux sera le four-
nisseur exclusif de la plus grande
régate au monde en bassin fermé.
Dans le cadre du Tour de Suisse
cycliste, du 11 au 19 juin, I'’Asso-

ciation accompagnera le Tour de
Suisse de Lugano a Schaffhouse
en tant que partenaire officiel,
ceci pour la deuxieme année.
Pour Gymnaestrada, du 10 au 16
juillet a Lausanne, Clos, Do-
maines et Chateaux s’associe au
plus grand événement sportif ja-
mais organisé en Suisse.
«Mémoire des Vins Suisses &
Friends» se déroulera le 29 ao(t
a Zlrich. C’est devenu un ren-
dez-vous incontournable pour
les membres de I’Association qui
regoivent a chaque édition un
accueil chaleureux. Enfin du 2 au
4 septembre a Sierre, dans le ca-
dre de VINEA, Clos, Domaines &
Chéateaux, sera présente en Va-
lais pour la 3e année pour faire
déguster tous ses grands crus.




